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Thermomeétre
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Le thermomeétre permet de mesurer la
température des denrées alimentaires au
niveau du stockage, au cours du transport
ou a la vente
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Il peut étre utilisé entre -50°C et +275°C
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La “température est mesurée par la
sonde de pénétration en inox
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Noter la valeur de la température qui
s'affiche instantanément une fois le
bouton rouge est allumé




Enregistreur de température : 31l 43 )3 Jawa

Bl da o Java el
A il o ia d8) ol
o sl (Ll i)
25 Al Jaiaal) g Uil
L'enregistreur de température
est utilisé pour contréler le suivi
de la température des entrepdts
frigorifiques ( chambres
froides...) pour déceler la
rupture de la chaine de froid
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