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يجب أن تحفظ المواد صريير رت الرفر رل لارة الر ر  رت                             

ولاة المنان الرمر  ره لرنرا  ن مر  هرداج لرً د  رت                                

 .حيا ة حفظ خاصت بً 

 ترتيب الأغذية في الثلاجة

 

 المستهلك الصغير

 مص حت حمايت المضفن ل وقمع الغش

 حة النو س المىطقت الغيبيت ولايت بضنية

 305353330..5 :الناتل 

  05353330..5 :الفامش  

 :الموقع الإلنفيووة 

www.dcommerce-biskra.dz 

 كيف تحفظ الأغذية سريعة التلف  

و باث مطنيت  -لحوم مطنيت : م 6°-4°

 -دوا ه واصماك طاز ت  -لحوم : م 3°-0°
 أ بان طاز ت -ح يب وييج 

 م خضي ولاوامً طاز ت00°-8° 

عصا ي   -زبـدة  -ص صـاث  -بيض : م 8°-6°
 مياي 

ت الش بيت
لديمقياطي

جزا ييت ا
منو يت ال

الج

 
 ة الفجا ة

وزا
 

يت بضنية
جا ة لولا

مديييت الف

 

 منفب تيقيت الجودة وال  قاث مع الحيمت الجم ويت

 ل مزيد مه الم  وماث تقيبوا مه مديييت الفجا ة

 ...وحه لاة خدمفنه

6006 



 •الأغذيـة سريعـة التلـف •

ال حوم ومشفقاتنا 
 صيي ت الف ـل

 ال حه الطازج

 (الىقاوق)الميقاز 

 الناشيي

 ال حه المفيوم

 ال حوم الحمياج

 ال حوم الز قاج

 ا صمـاك 

 ال حوم البيضاج

 الدوا ـه

 الح يب ومشفقاتً

 القشــدة

 الزبـــدة

 الجبه بأوواعً

 الياهو ث وقشدة الفح يت 

 الح يب المبضفي الىيئ 

 أهديـت أخيى

 البيـض الطازج

 “المايوواز”مىفو اث البيض 

 الح وياث والميطباث


